VENERDI 22 OTTOBRE

10.00 - 12.00
CONSUMARE CARNE BOVINA:
TUTTI | PERCHE

Risponde l'esperta. La Dr.ssa Susanna Bramante

(www.facebook.com genbioagronutrition)
illustra le qualita nutrizionali della carne bovina

Durante la giornata

Degustazioni di Hamburger di Vitellone allevato

ai cereali con il Sistema Qualita
Nazionale Zootecnia (SQNZ)

SABATO 23 OTTOBRE

10.00 - 12.00
SOSTENIBILITA ECONOMICA
A PORTATA DI SMARTPHONE

Presentazione dell'App “Beef Cost”

Durante la giornata
Degustazioni di Hamburger di Vitellone
allevato ai cereali con il Sistema Qualita

Nazionale Zootecnia (SQNZ)

ORGANIZZAZIONE PRODUTTORI
BOVINI DA CARNE DI QUALITA
CERTIFICATA UNICARVE S.CARL.

abbinamento ad una selezione
di bollicine Prosecco DOC e

di Tutela del Prosecco DOC

~
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PROGRAMMA

Degustazioni in

Prosecco DOC Rosé
offerte dal Consorzio

DOMENICA 24 OTTOBRE

11.00 - 12.00
SUA MAESTA LA BATTUTA AL COLTELLO:
Fassone di Razza Piemontese SQGNZ
Presentazione Battuta al coltello di Fassone
di Razza Piemontese (SQNZ)

12.00
Degustazione di Battuta di Fassone
di Razza Piemontese (SQNZ)

Durante la giornata
Degustazioni di Hamburgaer di Fassone
di Razza Piemontese con il Sistema Qualita
Nazionale Zootecnhia (SQNZ)

www.veneto.eu
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LUNEDI 25 OTTOBRE

DALLA TEORIA... AL PIATTO

10.30 - 11.30
La Dr.ssa Elisa Guizzo (Di Gusto in Gusto)
e il macellaio Giovanni Cavasin
parlano della frollatura della carne e dei tagli
piu utili in cucina

11.30 - 12.00
SUA MAESTA LA BATTUTA AL COLTELLO:
Scottona allevata ai cereali SGNZ
Giovanni Cavasin presenta il roastbeef
e la battuta di carne al coltello di Scottona
allevata ai cereali con il Sistema di Qualita
Nazionale Zootecnia (SQNZ)

12.00
Degustazione di battuta di carne al coltello
su crostini e roastbeef su grissini di Scottona
allevata ai cereali (SQNZ)

14.30 - 16.30
LA PAROLA AGLI ASSAGGIATORI
Presentazione dell'Istituto De Gustibus Carnis
a cura del Presidente Carlo Sartori
(www.degustibuscarnis.it)

Durante la giornata
Degustazioni di Hamburger di Vitellone
allevato ai cereali con il Sistema Qualita

Nazionale Zootecnia (SQNZ)

MARTEDI 26 OTTOBRE

9.30 — 10.30
ALLEVAMENTI SOSTENIBILI: NUOVI
TRAGUARDI PER LA ZOOTECNIA
Presentazione Disciplinare di Sostenibilita
Ambientale, Sociale ed Economica
“Allevamenti Sostenibili”

(a cura di Marco Omodei Salé - CSQA)
Presenta Renata Cantamessa

10.30 - 11.45
SUA MAESTA LA BATTUTA AL COLTELLO...
CON | CONSIGLI DI DAVIDE OLDANI
Lo chef Davide Oldani presenta la battuta
di carne al coltello di Vitellone allevato
ai cereali SQNZ “Consorzio Sigillo Italiano”
con il supporto del macellaio Giovanni Cavasin

DAVIDE OLDANI: LA MIA CUCINA POP
TRA ECCELLENZA E SEMPLICITA
Parliamo di carne di qualita e ristorazione
con lo chef Davide Oldani
Presenta Renata Cantamessa

11.45
Degustazione di battuta di carne al coltello
su crostini e roastbeef su grissini di Scottona
allevata ai cereali (SQNZ)

Degustazione di Hamburger di Vitellone
allevato ai cereali con il Sistema Qualita
Nazionale Zootechia (SQNZ)

14.30
Degustazione di battuta di carne al coltello
su crostini e roastbeef su grissini di Scottona
allevata ai cereali (SQNZ)

Degustazione di Hamburger di Vitellone
allevato ai cereali con il Sistema Qualita
Nazionale Zootechia (SQNZ)

www.sigilloitaliano.it
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